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CARTA DE APRESENTAÇÃO

Rio de Janeiro, 3 de Abril de 2014.

De: Aline Pereira Pedrosa
Setor de Alimentos / Laboratório de Microbiologia de Produtos / Departamento de Microbiologia / Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saúde / Fundação Oswaldo Cruz

Para: Corpo Editorial da Revista Ambiente & Água


Prezado(s) Editor(es), 

Apresento o manuscrito intitulado: “PRODUÇÃO DE BIOFILME E PERFIL DE SUSCEPTIBILIDADE A ANTIMICROBIANOS DE PSEUDOMONAS AERUGINOSA ISOLADAS DE ÁGUAS MINERAIS NATURAIS”. 
Autores: 

Aline Pereira Pedrosa – Fundação Oswaldo Cruz, Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saúde, Departamento de Microbiologia, Rio de Janeiro – RJ, Brasil

Marcelo Luiz Lima Brandão – Fundação Oswaldo Cruz, Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saúde, Departamento de Microbiologia, Rio de Janeiro – RJ, Brasil
Valéria de Mello Medeiros – Fundação Oswaldo Cruz, Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saúde, Departamento de Microbiologia, Rio de Janeiro – RJ, Brasil

Carla de Oliveira Rosas – Fundação Oswaldo Cruz, Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saúde, Departamento de Microbiologia, Rio de Janeiro – RJ, Brasil
Silvia Maria Lopes Bricio – Fundação Oswaldo Cruz, Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saúde, Departamento de Microbiologia, Rio de Janeiro – RJ, Brasil

Antônio Eugênio Castro Cardoso Almeida – Fundação Oswaldo Cruz, Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saúde, Departamento de Microbiologia, Rio de Janeiro – RJ, Brasil
PEDROSA(, A. P.; BRANDAO, M. L. L.; ROSAS, C. O.; BRICIO, S. M. L.; ALMEIDA, A. E. C. C. 

( Autor para correspondência.
alinepp.nut@gmail.com; marcelollb_8@hotmail.com; valeria.medeiros@incqs.fiocruz.br; carla.rosas@incqs.fiocruz.br; silvia.bricio@incqs.fiocruz.br; eugenio.almeida@incqs.fiocruz.br
Este estudo teve como objetivo principal avaliar à formação de biofilme e o perfil de susceptibilidade a antimicrobianos em cepas P. aeruginosa oriundas da avaliação da qualidade microbiológica de águas minerais naturais comercializadas em garrafões de 20 L no Estado do Rio de Janeiro. A formação de biofilme foi avaliada nas matrizes água mineral natural e em caldo infusão cérebro coração (BHI) nas temperaturas de 25 e 35ºC. Neste estudo foi observado alto índice de amostras com qualidade insatisfatória (50,0 %) segundo os critérios da legislação vigente (RDC nº275/05), sendo a maioria destas contaminadas por P. aeruginosa (47,5%). Foi observado formação de biofilme por cepas de P. aeruginosa na matriz água mineral e no BHI, principalmente na temperatura de 25°C, demonstrando que quando as águas estão contaminadas por P. aeruginosa o biofilme pode ser formado mesmo na temperatura de prateleira. A maioria das cepas que apresentaram biofilme na água mineral natural apresentaram resistência ou resistência intermediária aos antimicrobianos testados. Desta forma, o estudo demonstra a insegurança destes produtos que podem representar um risco à saúde do consumidor. 
Declaro que li todas as instruções para submissão e declaro que sou responsável pelas informações inseridas no sistema editorial da revista. Asseguro que a contribuição é original e inédita e que não está sendo avaliada para publicação por outra revista e que não será retirada do processo editorial até a decisão final da administração da Revista Ambiente & Água.
Declaro também, que os autorais não têm quaisquer interesses financeiros na publicação que possam comprometer a integridade da publicação.
Sugerimos como possíveis avaliadores os seguintes pesquisadores:

Anderson de Souza Sant’Ana
E-mail: asantana@fea.unicamp.br

Título: Doutor em Ciência dos Alimentos
Resumé: Professor Doutor na Faculdade de Engenharia de Alimentos (FEA) da Universidade Estadual de Campinas (UNICAMP). Atua no ensino, pesquisa e extensão na área de Microbiologia de Alimentos do Departamento de Ciência de Alimentos (DCA)/FEA/UNICAMP. Graduado em Química Industrial pela Universidade Severino Sombra (2004), Mestrado em Ciência de Alimentos pela Universidade Estadual de Campinas (2007) e Doutorado em Ciências dos Alimentos pela Universidade de São Paulo (2011). Realizou estágio de doutorado sanduíche na Rutgers - The State University of New Jersey (2010-2011) e Pós-Doutorado na Universidade de São Paulo. Atualmente é editor-chefe de Food Research International (Elsevier), editor-chefe de Current Opinion in Food Science (Elsevier), editor do Journal of Applied Microbiology e Letters in Applied Microbiology. Faz parte do corpo editorial do British Food Journal, Journal of Food Quality, Food Bioscience e Applied and Environmental Microbiology. É membro do International Committee of Predictive Modelling in Food desde 2013. Suas linhas de pesquisa têm como principal enfoque os aspectos quantitativos avançados da microbiologia e segurança dos alimentos e bebidas (microbiologia preditiva e avaliação quantitativa de riscos) visando-se compreender o efeito de diferentes etapas e práticas de processamento e consumo dos alimentos sobre a sua qualidade e segurança microbiológica. Além disso, a detecção/enumeração, caracterização fenotípica e genotípica, estudo do comportamento, da ecologia microbiana e dos métodos de controle de micro-organismos patogênicos e deterioradores em alimentos e bebidas, o uso de ferramentas de gestão da segurança dos alimentos (BPF, PPHO e APPCC), o estudo de micro-organismos benéficos aplicados aos alimentos e bebidas (probióticos) e tecnologias emergentes de conservação dos alimentos (alta pressão, luz pulsada, aquecimento ôhmico, dióxido de carbono supercrítico, dentre outros) são temas de grande interesse.
Link para o Lattes: http://lattes.cnpq.br/225221741429370
Motivo da indicação: Profissional que atua na área de segurança de alimentos e já publicou diversos trabalhos relacionados a avaliação da qualidade microbiológica de águas minerais naturais em revistas científicas. Logo, este poderia contribuir para avaliação do artigo.
Célio Mauro Viana
E-mail: celioviana@uff.br
Título: Doutor em Microbiologia
Resumé: Graduação em Medicina Veterinária pela Universidade Federal Fluminense (1978), Especialização em Microbiologia e Imunologia pela UFRJ (1979), Mestrado em Medicina Veterinária (Higiene e Processamento Tecnológico de Alimentos de Origem Animal) pela UFF (1982), Doutorado em Ciências (Microbiologia) pela UFRJ (1989) e Pós-Doutorado no Centro de Energia Nuclear na Agricultura, da Universidade de São Paulo (CENA-USP), em 1993 . Prof. do Depto. Tecnol. Alimentos da UFF desde 1979 (atual Associado III). Experiência em Controle da Qualidade Microbiológica de Alimentos; e, com ênfase interdisciplinar, em Saúde Ambiental.
Link para o Lattes: http://lattes.cnpq.br/1563064766198822
Motivo da indicação: Profissional atua na área de microbiologia de alimentos, com ênfase no controle de qualidade microbiológica de alimentos. Logo, este poderia contribuir na avaliação dos resultados oriundo das análises microbiológicas dos garrafões de 20 L quando aos parâmetros exigidos pela legislação vigente.
Maria Teresa Destro
E-mail: mtdestro@usp.br

Título: Doutor em Ciências dos Alimentos

Resumé: Professor associado da Faculdade de Ciências Farmacêuticas da Universidade de São Paulo, pesquisador do NAPAN - Núcleo de Apoio à Pesquisa em Alimentos e Nutrição. Possui graduação em Ciências Biológicas (Bacharelado e Licenciatura) pela Universidade Federal de São Carlos (1980), mestrado em Tecnologia de Alimentos pela Universidade Estadual de Campinas (1990) e doutorado em Ciências dos Alimentos pela Universidade de São Paulo (1995). Realizou Pós-Doutoramento na Universidade de Nothingham, Inglaterra. É assessor de diferentes orgãos de fomento e relator de diversas revistas científicas. Foi presidente da Associação Brasileira para a Proteção dos Alimentos (2005-2007; 2011-2012), e membro do Conselho Diretor da International Association for Food Protection (2006-2007). Tem experiência na área de Ciência e Tecnologia de Alimentos, com ênfase em Microbiologia de Alimentos, desenvolvendo trabalhos principalmente com bactérias patogênicas em alimento.

Link para o Lattes: http://lattes.cnpq.br/4460416634163824

Motivo da indicação: Profissional atua na área de microbiologia de alimentos. Já te
Eliezer Menezes Pereira
E-mail: eliezer.menezesp@gmail.com
Título: Doutor em Ciências (Microbiologia)

Resumé: Possui graduação em Farmácia pela Universidade Federal do Rio de Janeiro (2004), mestrado e doutorado em Ciências (Microbiologia) pelo Instituto de Microbiologia Professor Paulo de Goés na Universidade Federal do Rio de Janeiro. Atualmente é professor efetivo do Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia do Rio de Janeiro - Campus Maracanã (IFRJ), atuando nas disciplinas de Microbiologia. Tem experiência na área de Genética, com ênfase em Biologia Molecular, atuando principalmente nos seguintes temas: Diagnóstico molecular de infecções, Detecção de genes de virulência, Microbiologia clínica aplicada e Ciência dos Alimentos.
Link para o Lattes:  http://lattes.cnpq.br/7345853757710468

Motivo da indicação: Profissional atua na área de microbiologia de alimentos e clínica, logo este poderia avaliar com mais ênfase os resultados dos ensaios de avaliação de susceptibilidade a antimicrobianos e produção de biofilme.
Respeitosamente,

Aline Pereira Pedrosa
Setor de Alimentos / Laboratório de Microbiologia de Produtos / Departamento de Microbiologia / Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Saúde / Fundação Oswaldo Cruz

	

	



