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	Este material é um trabalho original, não foi publicado anteriormente em quaisquer outros periódicos e não foi submetido para publicação em outro lugar enquanto em consideração. Neste trabalho foi feita a avaliação microbiológica e físico-química de soro submetido em sistema de filtração por osmose reversa e o potencial de aplicação desse sistema para agregar valor econômico e nutricional ao soro lácteo em um laticínio de grande porte no Estado de Santa Catarina. O aumento da estabilidade microbiológica e manutenção das características do soro de leite concentrado foram observados nesta investigação. Os autores declaram que não há conflito de interesses.
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